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Bezeichnung der Maschinenteile

Sicherheitsventil

Wasserstand fiir HeiBwasserkessel
Hauptschalter mit Kontrollampe
Briihventil

Ventil fur HeiBwasserentnahme
Ventil fiir Kaltwasserzulauf
AnschluBnippel fur Kaltwasser
HeiBwasserentnahmerohr
Kontrollampe fiir Vorratsbehalter-Heizung
Schalter fiir Vorratsbehélter-Heizung
Tassentisch

Vorratsbehilter

Kaffeezapfhahn

Randelmutter

Ventileinsatz

Dampfentnahmerohr
Kaffeestandsglas (Vorratsbehilter)
Siebhalter

Ventil fir Dampfentnahme
Manometer



Il. Montage der Maschine

1. Vorarbeiten

Die Zuleitung fiir Wasser ('/2”), so-
wie der Stromanschlufl sind bis un-
mittelbar an die Maschine heranzu-
fihren. Diese bauseitigen Vorarbei-
ten sind vom Maschinenbetreiber in
Auftrag zu geben und miissen von
konzessionierten Installateuren unter
Beachtung der allgemeinen sowie
6rtlichen Vorschriften ausgefiihrt
werden. Unsere WMF-Kundendienst-
Techniker diirfen nur die Verbindung
der Maschine zu den vorbereiteten
AnschluBstellen herstellen. Sie sind
weder befugt, bauseitige Installa-
tionsarbeiten durchzufithren, noch
sind sie dafiir verantwortlich.

Die Maschine muB3 lotrecht montiert
sein. Zur Befestigung sind 6 Boh-
rungen in der Maschinen-Riickwand
vorgesehen.

Wir empfehlen, die Maschine so auf-
zuhingen, daB sich die Riickwand-
unterkante ca. 1 m iiber dem FuB-
boden befindet.

2. Elektrischer AnschluBl

Alle Maschinen sind elektrisch be-
heizt. Der AnschluB erfolgt entweder
durch ein loses Kabel oder fest ver-
legt. Die Steckdose gehért zur bau-
seitigen [nstallation und muB so ge-
setzt sein, daB das AnschiuBkabel
der Maschine (ca. 1300 mm lang)
ausreicht.

Eine Aufstellung iiber die einzelnen
Maschinen der Typenreihe 2200
finden Sie auf der nachsten Seite.

3. WasseranschiuB

Die bauseitige Installation endet
unmittelbar an der Maschine mit
einem gut zugénglichen, vorschrifts-
maBigen Hauptabsperrhahn. Der
Mindestwasserdruck in der Zuleitung
darf 3 bar Uberdruck nicht unter-
schreiten.

Fiir den AnschluB der Maschine (am
Wassereinlaufhahn-Nippel (7) R */s")
dient das mitgelieferte AnschluBrohr.




4. Technische Daten

Type 2200 2201 2202
Vorratsbehilter B, 1x2 Ltr. 2x 2 Lir.
émndenigisﬁng in Tassen 90—110 : 110—130 130—150
Nennleistung 25 kW 2,5 kW 2,5 kW k
NetzanschluB 220V ~ 50Hz 220V ~ 50Hz 220V ~ 50 Hz
Sicherung i 16 Aﬁ [ 16 7A 16 A
Anschluikabel 3x 1,5 mm® mit Schuko-Stecker
AuBenmaBe: Breite 410 mm 550 mm 700 mm
Haihei 870 mm 870 mm 870 mm
Tiefe 73706mm 300 mm = a 300 mm e
_GrBB; des Wandbretts B —EO ; 82_5_ mm 230x825 mm 230x825 mm
Gewicht 14 kg 18_kg 22 kg )

Filterpapier fiir alle Typen ® 57,5 mm, 70 mm, 87 mm, 112 mm

Technische Anderungen vorbehalten



lll. Bedienung

1. Allgemein

Die Typenreihe 2200 kann als Frisch-
wasserkaffeemaschine oder — zur
Entnahme von HeiBwasser fiir die
Teezubereitung sowie von Dampf
fiir die Erwarmung von Milch usw.
verwendetwerden. Soll die Maschine
nach dem Frischwassersystem ar-
beiten, muB das Briihventil (4) stets
gedffnet sein. Bei Entnahme von
Dampf und HeiBwasser bleibt der
Brithhahn geschlossen.

2. Inbetriebnahme der Maschine

Elektrischen Hauptschalter (3) ein-
schalten. Zulaufventil (6) 6ffnen und
die gewiinschte Menge Wasser in
den Kessel einlaufen lassen. Sobald
die eingebaute Elektrode mit dem
Wasser in Bertihrung kommt, schal-
tet die Heizung selbsténdig ein.

Der Druckregler steuert den Be-
triebsdruck automatisch. Zur Siche-
rung gegen ein Uberschreiten des
Betriebsdruckes (roter Bereich des
Manometers (20) ist an dem Heil-
wasserkessel ein Sicherheitsventil
angebracht.

3. Kaffeebriihen

1-2 Tassen = Sieb/Filter @ 57 mm
3-4 Tassen = Sieb/Filter @ 70 mm
5-9 Tassen = Sieb/Filter @ 87 mm
10-14 Tass. = Sieb/Filter @ 112 mm

Diese Werte gelten fiir 7 g Kaffee-
mehl pro '/7-Liter-Tasse. Bei wesent-
lichen Abweichungen sind jeweils
die gréBeren oder kleineren Siebe
zu verwenden.

Das entsprechende Sieb in den
Siebhalter (18) einsetzen, Filter-
papier einlegen, anfeuchten und
Kaffeemehl nach MaB einfiillen
(grieBkdrniges Kaffeemehl verwen-
den). Es ist darauf zu achten, daB
auf dem Siebrand kein Kaffeemehl
liegt. Siebhalter in die Britharmatur
einsetzen und nach rechts kriftig
anziehen (BajonettverschluB). Briiht
man in eine Tasse oder Kanne, wird
der verstellbare Tassentisch (11) in
die richtige Hohe gebracht.

Wird in die Vorratsbehilter (12) ge-
briiht, Tassentisch (11) ganz nach
unten stellen, damit die Behélter
unter den Siebhalter geschwenkt
werden kénnen. Kurz vor Briithbe-
ginn Vorratsbehilter-Heizung ein-
schalten.

Die Brithung kann auf zwei Arten
durchgefiihrt werden:

3.1. Brilhen nach dem
Frischwassersystem

Den leeren HeiBwasserkessel durch
Offnen des Kaltwasserzulaufthahns
(8) bis zur gewiinschten Tassenzahl
It. Skala am Schauglas (2) mit Was-
ser fiillen.
Rechte Skala fiir normale Tassen:
14 Tassen = 2 Lir.
Linke Skala fiir kleine Tassen:
16 Tassen = 2 Ltr.
Das Briihventil bleibt gedffnet. Wih-
rend des Kaltwasserzulaufs in den
Kessel wird die Heizung selbstan-
dig eingeschaltet (Kontrollampe in
Schalter (3) brennt). Nach Erreichen
der Briihtemperatur wird das ge-
samte HeiBwasser durch das Kaffee-
mehl gedriickt und das fertige Ge-



trank flieBt in den Vorratsbehilter
bzw. in die untergestellte Kanne
oder Tasse. Nach Ablauf des Briih-
vorgangs wird die Heizung selb-
stéandig abgeschaltet.

Achtung: Siebhalter (18) stets erst
dann vorsichtig abnehmen, wenn aus
dem Auslauf weder Fliissigkeit noch
Dampf ausstromt.

Vor der Abgabe des Kaffees emp-
fiehlt es sich, zur guten Durch-
mischung den Inhalt umzuriihren
oder 2-3 Tassen am Zapfhahn (13)
zu gntnehmen und wieder in den
Vorratsbehilter zu schitten.

3.2. Brithen durch Entnahme des
gespeicherten HeiBwassers
aus dem Kessel.

Bei dieser Art der Brithung wird von
dem HeiBwasservorrat, der bei ge-
schlossenem Briihventil aufgeheizt
wurde, durch Offnen des Briihventils
(4) die dem Kaffeemehl entspre-
chende Menge HeiBwasser entnom-
men.

4. Dampf- und HeiBwasserentnahme

Das HeiBwasser im Kessel wird bei
geschlossenem Brithventil (4) selb-

standig auf der richtigen Tempera-
tur bzw. Druck gehalten. (Griiner
Bereich am Manometer).

Das Entnahmerohr (8) und Ventil (5)
fir HeiBwasser dient der Zuberei-
tung von Tee; das Entnahmerohr (16)
und Ventil (19) fir Dampf zum Er-
wiarmen weiterer Getranke wie Milch,
Kakao, Glihwein usw.

Achten Sie darauf, daB das Ent-
nahmerohr (16) moglichst tief in die
zu erwidrmende Fliissigkeit eintaucht
und der Hahn langsam geoffnetwird,
damit Verbrithungen vermieden wer-
den. lIst der Erwdrmungsvorgang
beendet, muB das Ventil (19) vor
dem Wegnehmen des GefiBes ge-
schlossen werden. Zu beachten ist,
daB das Ventil unmittelbar anschlie-
Bend nochmals kurz geéffnet und
die Diise duBerlich mit einem nassen
Tuch gereinigt wird.

5. Abschalten der Maschine

Zuerst den elektrischen Hauptschal-
ter (3) ausschalten. Durch Offnen
des Dampfhahnes (19) kann der
Druck von der Maschine abgelassen
werden.



IV. Maschinenpflege

Soweit nicht anders hingewiesen,
gelten diese Vorschriften fiir die
tagliche Reinigung nach Betriebs-
schluB.

1. Reinigen allgemein

Bei kaltem Gerat Verkleidung auBBen
nur mit warmem Wasser reinigen
und anschlieBend mit einem feinen
*Woll- oder Wildlederlappen trocken-
reiben. Scheuern mit Putzpulver
ist zu vermeiden, da Kraizer und
Schrammen die Folge sind.

2. Reinigen der Briiheinrichtung

2.1. Briihglocke

Nach Abnahme des Siebhalters (18)
Brithglocke von unten griindlich mit
einer Biirste reinigen. Sollten sich
Metallteile durch Kaffeeriickstédnde
braunverfarben, kann dies mit WMF-
Spezialreiniger oderdurch ein feines
Scheuermittel leicht entferntwerden.
Mindestens einmal wochentlich das
Verteilersieb aus der Britharmatur
herausschrauben und griindlich rei-
nigen. Wir empfehlen, die Siebe
iiber Nacht in Wasser zu legen, dem
etwas WMF-Spezialreinigungsmittel
zugesetzt wurde.

2.2. Vorratsbehilter, Kaffeezapi-
: hahne, Kaffeestandsglédser

Vorratsbehilter ca. zur Halfte mit
warmem Wasser fiillen. Vorteilhaft
ist das Zusetzen eines WMF-Spezial-
reinigungsmittels. Den Innenbehal-
ter am zweckmaBigsten mit einer
Biirste reinigen. Kaffeestandsglas
mit Rohrwischer saubern. Wenn sich
alle Schmutzteile im Behalter gelost
haben, durch den Zapfhahn (13)
entleeren.

Nachdem der Vorratsbehalter mit
frischem Wasser gut durchgespiilt
wurde und das Wasser génzlich ab-
gelaufen ist, den Kaffeezapfhahn-
Einsatz (15) durch Lésen der Randel-
mutter (14) herausnehmen und eben-
falls reinigen. AnschlieBend Zapf-
hahn-Einsatz wieder einsetzen.

3. Schmieren des Zughahns

Die Zughihne unbedingt mindestens
einmal wichentlich mit einem guten
Ol schmieren, und zwar bei gedff-
netem Hahn einige Tropfen auf die
Welle und Exzenter des Hebels
auftriaufeln. Sie erhdhen damit die
Lebensdauer der Zughdhne ganz
wesentlich.




V. Betriebsstorungen —
Wartung

Stérungen

Ursache / Beheben der Storung

1. Die HeiBwasser- und Dampi-
entnahmediisen sind verstopft.

2. Die Kaffeezapthihne tropfen.

3. Ansteigen des Druckes in den
roten Anzeigenbereich des Mano-
meters.

Die Diise abschrauben und in eine
Losung mit Kesselsteinlosemittel
legen.

Durch Auswechseln der Dichtungen
kann diese Stérung auch von lhnen
leicht behoben werden. Es ist dabei
nur sorgfiltig darauf zu achten, daB
die ,O-Ringe* nicht verletzt werden,
da sie bereits durch die kleinste
Beschadigung undicht werden.

Der HeiBwasserkessel hat Uber-
druck. — Maschine abschalten, Kun-
dendienst rufen. —

Ein Ansteigen des Druckes in den
Gefahrenbereich wird durch das
Sicherheitsventil verhindert.

Trotz dieser Stérung besteht die
Mdglichkeit mit der Maschine nach
dem Frischwassersystem weiterhin
zu arbeiten.

Der WMF-Kundendienst

Alle weiteren Betriebsstérungen
sollten nur von geschulten WMF-
Kundendienst-Technikern behoben
werden.

Das WMF-Kundendienstnetz ist im
gesamten Bundesgebiet so eng, daf}
jeder Ort kurzfristig erreicht werden
kann. Unsere Mitarbeiter sind er-
fahrene Spezialisten. Sie fiihren

Spezialwerkzeuge sowie die erfor-
derlichen Ersatzteile standig mit, um
Stérungen an Ort und Stelle zu
beheben.

Damit die regelmaBige Uberpriifung
der Maschine gewiéhrleistet ist,emp-
fehlen wir, mit dem zusténdigen
WMF-Kundendienst-Techniker eine
Vereinbarung iiberdie turnusmaBige
Wartung lhrer Maschine zu treffen.
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V1. Sicherheitstechnische
Hinweise

Die WMF-Maschinen der Typenreihe
2200 sind mit einem Zwergdampf-
kessel ausgeriistet.

Wasserinhalt 2,8 Lir.
Betriebsiiberdruck 0,6 bar
zulassiger Gesamtiiberdruck 1,3 bar
Der Dampfkessel entspricht der
Dampfkesselverordnung  (Dampf-
KV) vom September 1965 entspre-
chend der Ausfithrungsbestimmun-
gen It. TRD 802 vom Miarz 1972.
Dieser Kessel ist weder anzeige-
noch erlaubnispflichtig. Jeder aus-
gelieferte Dampfkessel wurde einer
Wasserdruckpriifung mit 2,3 bar
Uberdruck unterzogen. Das ein-
gebaute Sicherheitsventil ist auf
1,3 bar Uberdruck eingestellt und
auf zuverlassige Funktion gepruft.
Dieses Sicherheitsventil verhindert
einen unzulédssigen Druckanstieg im
Kessel.
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Solite das Sicherheitsventil anspre-
chen oder die Manometeranzeige
in den roten Gefahrenbereich ge-
stiegen sein, muB die Maschine
sofort abgeschaltet werden. Sicher-
heitseinrichtungen diirfen keinesfalls
von Nichtfachleuten repariert, ver-
andert oder gar tiberbriickt werden!
Verstiandigen Sie bitte den Kunden-
dienst, der den Fehler beheben wird.
Zum besseren Verstdndnis ist das
Manometer in farbige Druckbereiche
aufgeteilt:

Gelb — Aufheizen
(0— 0,65 bar Uberdruck)

Griin — Arbeitshereich
(0,65 — 1,3 bar Uberdruck)

Rot — Gefahrenbereich
(iber 1,3 bar Uberdruck)



Nur die von WMF

Spezial-Kesselsteinléser

Spezial-Reiniger fiir Edelstahl Rostfrei 18/10 und Porzellanteile

Metallglanz reinigt, glanzt, konserviert und pflegt in einem
Arbeitsgang

W.

MFf sollten Sie nehmen:
.
%

Ausfuihrliche Gebrauchsanleitung auf der Verpackung.













